Pizzové rozky z listkového cesta

o

Potrebujeme:

2ks listkové cesto

30 dkg diétny salam

syr

kecup

oregano

bazalka

vajicko

plech + papier na pecenie

Postup:

Ruru si rozohrejeme na 190 stupiiov. Listkové cesto si odbalime a rozprestrieme, pripadne
rozval’kame. Cesto si rozdelime pozdiz na 2 rovnaké Casti a prie¢ne na 3 rovnaké Gasti. Kazdy
vzniknuty obdiznik prerezeme prie¢ne aby nam vznikli 2 rovnaké trojuholniky. salam si
pokrajame na mensSie klisky a syr si nastrthame na hrubSom struhadle. Kazdy trojuholnik
potrieme keCupom, posypeme oreganom. Poukladame salam, syr a posypeme bazalkou. Takto
pripraveni trojuholniky zrolujeme od hrubsej Casti k tenSej. V Salke si rozmieSame vajicko
spolu s troskou soli. Rozky poukladame na plech a potrieme vajickom. Dame piect’ na cca 15-
20 minut. Nechame vychladnut’.



